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Prix A la Carte Menu by K

au choix dans cette carte

Entrée ~ 16€
Entrée, Plat, Dessert ~ 48€

Plat-~29€
Chariot de Fromages ~ 13€

Dessert ~ 12€

Menu Enfant gusqeai ans)
Entrée, Plat, Dessert ~ 22€

Plat, Dessert ~ 18€
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Nos plats sont « faits maison »

Ces prix s’entendent taxes et services compris
La carte des allergénes est a votre disposition a la réception
Notre carte est mise a jour régulierement ; il est toutefois possible que certains plats proposés
le jour de votre réservation difféerent de la carte en ligne, en fonction des produits de saison

Légumes de la Ferme Merkling & Ferme Heckmann
Viandes : Bovine, Porcine & Volaille — Origine France, Ovine — Origine Irlande
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... Pour Commencer

Harengs a la Créme
et aux deux Pommes

Salade Alsacienne
aux Herbes Fraiches

Farandole de Tomates,
Fromage Frais aux Herbes
sur Focaccia Maison

Ces prix s’entendent taxes et services compris
La carte des allergénes est a votre disposition a la réception
Notre carte est mise a jour régulierement ; il est toutefois possible que certains plats proposés
le jour de votre réservation difféerent de la carte en ligne, en fonction des produits de saison

Légumes de la Ferme Merkling & Ferme Heckmann
Viandes : Bovine, Porcine & Volaille — Origine France, Ovine — Origine Irlande
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... Pour Suivre

Coté Végétal

Galettes de Lentilles et Légumes d’Eté,
Bibeleskaes

Coté Mer

Poisson du Moment a I'Huile d’Olive,
Ecrasé de Pommes de Terre aux Olives,
Vierge de Tomates Anciennes

Coté Terre

Médaillon de Veau Francais,
Sauce aux Champignons,
Pommes de Terre Nouvelles de la Ferme Heckmann

Supréme de Volaille Frangaise,
Sauce a 'Estragon, Risotto de Légumes

Carré d’Agneau,
Sauce aux Herbes du Jardin, Légumes d’Eté

Supplément Garniture 5€

Ces prix s’entendent taxes et services compris
La carte des allergénes est a votre disposition a la réception
Notre carte est mise a jour régulierement ; il est toutefois possible que certains plats proposés
le jour de votre réservation difféerent de la carte en ligne, en fonction des produits de saison

Légumes de la Ferme Merkling & Ferme Heckmann
Viandes : Bovine, Porcine & Volaille — Origine France, Ovine — Origine Irlande
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...Pour Terminer

Coté Sucré

Abricot-Thym
Abricot Poché au Thym et Fromage Blanc,
Sablé sans Gluten

Menthe-Choco
Soufflé Glacé au Chocolat 64%,
Parfait Glacé ala Menthe, Chocolat Craquant

Baba au Rhum

Créme Mascarpone et Fruits Frais

Tartelette aux Fruits du Moment
& Sorbet

Ces prix s’entendent taxes et services compris
La carte des allergénes est a votre disposition a la réception
Notre carte est mise a jour régulierement ; il est toutefois possible que certains plats proposés
le jour de votre réservation difféerent de la carte en ligne, en fonction des produits de saison

Légumes de la Ferme Merkling & Ferme Heckmann
Viandes : Bovine, Porcine & Volaille — Origine France, Ovine — Origine Irlande
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