Automn Menu

Prix A la Carte Menu by K

selected from this Menu

Starter ~ 16€
Starter, Main Course,

Main Course ~ 29€ Desert - 48€

Cheese from the Trolley -~ 13€
Desert~ 12€

Chlldrﬁn’s Mﬁnu (until 12 years of age)

Starter, Main Course, Desert ~ 22€

Main Course, Desert ~ 18€

uisine 0,
%
v

(S

(1)

Vrs,

[e)

=

o
&

&

/)Ome COO

Our dishes are homemade

Ces prix s’entendent taxes et services compris
La carte des allergénes est a votre disposition a la réception
Notre carte est mise a jour régulierement ; il est toutefois possible que certains plats proposés
le jour de votre réservation difféerent de la carte en ligne, en fonction des produits de saison

Légumes de la Ferme Merkling & Ferme Heckmann
Viandes : Bovine, Porcine — Origine France
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... First

Home Smoked Salmon,
Alsatian Horseradish

Fried Duck Foie-Gras
vom Doriath on Sauerkraut,

Stewed Apples with Cinamon
(Extra 8€)

Snail Tart,
Garlic and Parsley

Ces prix s’entendent taxes et services compris
La carte des allergénes est a votre disposition a la réception
Notre carte est mise a jour régulierement ; il est toutefois possible que certains plats proposés
le jour de votre réservation difféerent de la carte en ligne, en fonction des produits de saison

Légumes de la Ferme Merkling & Ferme Heckmann
Viandes : Bovine, Porcine — Origine France

@
7

. Table _
Bistronomique

tables [(auberges




... Next

Vegetable Side

Tagliatelle,
Mushrooms with Cream

Fish Side

Fish of the Day,
Lemon Sauce,
Caramelized Cauliflower Mash

Meat Side

French Beef Fillet,
Pepper Sauce, Seasonal Vegetables,

Potato Mash with Nutmeg
(Extra 8€)

French Veal Kidney with Mustard,
Fresh Soft Cheese Spitzle

Pork Shin,
Honey Sauce, Sauerkraut,
Potatoes from Heckmann’s Farm

Garnishes Supplement 5€

Ces prix s’entendent taxes et services compris
La carte des allergénes est a votre disposition a la réception
Notre carte est mise a jour régulierement ; il est toutefois possible que certains plats proposés
le jour de votre réservation difféerent de la carte en ligne, en fonction des produits de saison

Légumes de la Ferme Merkling & Ferme Heckmann
Viandes : Bovine, Porcine — Origine France
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.. And Last

Sweet Side

Ile Flottante with Pink Praline
Custard infused with Pink Praline

‘Tarte-Tatin’
Caramelised Apples, Pate Brisée Dough
& Whipped Cream with Vanilla

Verbena Iced Parfait
Spoon Biscuits with French Verbena,
Iced Soufflé with Verbena

Chocolate Royal
Dacquoise Biscuit,
Crunchy Nut Confection, Chocolate Mousse

Ces prix s’entendent taxes et services compris
La carte des allergénes est a votre disposition a la réception
Notre carte est mise a jour régulierement ; il est toutefois possible que certains plats proposés
le jour de votre réservation difféerent de la carte en ligne, en fonction des produits de saison

Légumes de la Ferme Merkling & Ferme Heckmann
Viandes : Bovine, Porcine — Origine France
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